POTENCIAL POSTBIOTICO DE PRODUCTOS EXTRACELULARES DE BACTERIAS PROBIOTICAS
AISLADAS DEL TRACTO GASTROINTESTINAL DE DORADA (SPARUS AURATA)

M. Dominguez-Magqueda™®, J. Garcia-Marquez®, F. J. Alarcon®, M. A. Esteban®, M. A. Morifiigo®, M. C. Balebona®

(1) Departamento de Microbiologia, Facultad de Ciencias, Universidad de Malaga, Instituto Andaluz de Biotecnologia y

Desarrollo Azul (IBYDA), Ceimar-Universidad de Malaga, Malaga. Email: martadm@uma.es
(2) Departamento de Biologia y Geologia, Universidad de Almeria, Ceimar-Universidad de Almeria, Almeria.
(3) Departamento de Biologia Celular e Histologia, Facultad de Biologia, Universidad de Murcia, Murcia.

.........

INTRODUCCION

Los probiodticos en acuicultura son conocidos por sus efectos beneficiosos sobre el tracto digestivo y e
sistema inmune en peces cultivados. Sin embargo, debido a los inconvenientes que genera Incluir ur
microorganismo Vvivo en el proceso de produccion ¢

cobrando cada vez mas Interés, como

aurata allmentadas con una dieta rica en

UMA 143, UMA 169 y UMA 216. El presente trabaj
extracelulares de estas cepas sometidas a diferentes condiciones de cultivos enriguecidos con algas,
analizando su capacidades hidroliticas, antibacterianas y citotoxicas con el objetivo de seleccionar el

e alimentos, C
el caso de los postbio

mejor o los mejores postbioticos para incluir en alimentos acuicolas.

MATERIAL Y METODOS
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-Chlorella (5%)
-Spirulina (5%)
-Nannochloropsis (5%)

-Mix 5% (25% Spirulina,

Chlorella, Nannochloropsis
e Isochrysis)
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icos. A partir del aislamiento vy
caracterizacion de potenciales bacterias autoctonas aisladas del intestino de especimenes de Sparus
algas, se han seleccionado 4 cepas bacterianas: UMA 140,
0 evalua el potencial postbiotico de los productos

erivados de los probioticos estar

Evaluacion
Efecto h|droI|t|CO

Sobrenadante
Recogida con PBS
10.000 xg, 20 min, 4°C
Filtrado 0.22 @ - Efecto antagonista

Cuantificacion Qubit . (CM))
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Conservacion -80°C Ky
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RESULTADOS Y DISCUSION

as aisladas estan
destinadas a utllizarse en productos alimenticios. En este

estudio, los ECPs obtenidos de TSAs de las cepas UMA
140 y UMA 143 que mostraron concretamente actividad [3-

CEPAS SELECCIONADAS

- - Chlorella 216 Spirulina 216  TSAs 216

EFECTO HIDROLITICO

UMA 216
Nannochloropsis

ND
ND
17.7
35.4
110.3
ND
ND

ND

Spirulina
ND
ND
0.9

110.5
ND
ND
ND
ND

UMA 169
Nannochloropsis TSAS Chlorella

Amilasa ND ND ND

Lipasa ND ND ND

Gelatinasa 10.1 7.2 6.7

Caseinasa 20.2 114.5 53.5

Celulasa 105.3 ND ND

Fitasa ND ND ND

Tanasa ND ND ND

Hemolisis ND ND ND
_OS diterentes valores numericos Indican la concentracion minima (ug/ul) a f[a que el ECPF produjo actividad.

ND: Actividad no detectada

EFECTO ANTAGONISTA
lodas las condiciones Inhibieron a Vibrio harveyi vy

Photobacterium damselae subsp. piscicida. Unicamente la
condicion TSAs 216 inhibid a Tenacibaculum maritimum.

0s resultados mostraron un efecto citotoxico de [as
condiciones TSAs 216, Chlorella 216, Spirulina 216 y Nanno
216 frente a la linea celular SAF-1, mientras que Nanno-169
estimula su viabilidad celular.
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Por ello se analizara la capacidad de Nanno 169 de hidrolizar
algas in vitro en condiciones de digestion simuladas con
enzimas de dorada, con el objetivo de ser incluido en
alimentacion acuicola en futuros ensayos in vivo.
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